28. November 2019
Mittagskarte von 11.30 bis 15.00 Ubr

Tacchino Tonato — Diinne Puten-Scheiben / 200 €
Thunfisch-Kapernsofse / Salat / Sauerrabmdressing ’
JPiccata“ Puten-Schnitzel / Ei-Parmesan-Htille / 200 €
Tomatensugo /Salat / Balsamicodressing ’
Hackfleisch-Strudel / Pilzrabmsofse / Salat / Sauerrabmdressing | 7,90 €
Fusilli / Oliven / Basilikum/ Tomaten - Parmesan -Rahm 7,90€
Orientalische Hdbnchenbrust / getrocknete Friichten / S90€
Gewiirzsofse / Cumin -Joghurt / Duftreis ’
Kleines Marzipanmousse / Himbeer- Kirsch- Ragout 1,90 €
Kleine Birnen-Nuss-Tarte / Sabne 1,90 €
Salatkarte — Herbst 2019
Tomaten & Mozzarella / Basilicum / Balsamicodressing 8,80 €
Griechischer Bauernsalat - knackige Blattsalate / Gurken / 11,90 €
Tomaten / Paprika / Schafskdise / Oliven / Zwiebel  kieine Portion 8,20 €
Grofser Salatteller / Balsamicodressing / Avocado / 1090 €
Mozzarella / gebratene Austernpilze ’
Bresaola / lufigetrocknetes Rinderfilet /Triiffelmarinade/ 1390 €
Ruccolay/ frischer Parmesan ’
Teller mit Parmesan / Peccorino / Bresaola / Melone / 12,90 €
eingelegten Oliven kleine Portion 8,90 €

Weinempfeblung
Weifsburgunder ,Eins & Eins“, Kabinett trocken, Diebl - Pfalz 0,11€ 3,80

[feine Aromen von gelben Friichten, schone Linge 0,21€ 7,20
ROSE SEKT Brut, Winzersekt, WG Julius, Gutsabfiillung 0.751 €
JSruchtig frischer Sekt mit feiner Perlage und feinen Aromen 32 50

nach roten Beeren, Flaschengdrung

Griechischer Bergtee
Bio-Tee aus Grichenland, woblbekommlich und gesundbeitsférdernd
Kdnnchen Bergtee € 4,80

Winter- Schorle

Himbeer-Schorle mit Rosmarin und Zitrone abgeschmeckt 0,51 € 3,90
oder als Rleine Schorle € 2,50

28. November 2019
Saison-Wochenkarte von 11.30 bis_ 23.00 Ubr

Spinatcremesuppe / Réiucherlachsstreifen 4,80 €
Eintopf / Rindfleisch / Wirsing / Kartoffeln / Kréiuter 580 €
Bunter Salatteller / Sauerrabmdressing/ Roastbeef / 1420 €
Austernpilzen / Mozzarella / Remoulade ’
Grofse Salatauswahl / Senfdressing / gegrillter 1350 €
Ziegenkdse / Rosmarin-Honig / ’
Junger Mangold -Salat / Balsamico — Granatapfel — 1420 €
Dressing /lauwarm marinierte Asia — Entenbrust ’
Gemdiise — Lasagne / Kdise tiberbacken / 10.20 €
Tomatensojse / Salat / Sauerrabmdressing ’
Spagbhetti / Basilikum-Nuss-Pesto / Parmesan 9,20 €
Polenta / Spinat & Gorgonzola tiberbacken / Steinpilz - 900€
Champignon -Rabm / kleiner Salat / Balsamicodressing ’
Conchiglie / junger Spinat / Rducher- 900 €

Lacbhs / leichter Meerrettich — Lauchrabm ’
Schweine — Lenden -Scheiben / Pfeffermantel / 11.90 €
Rabm — Wirsing / Servietten — Knddel ’
Geschmortes Lammbaxerl / Rotwein-Sojse / 16.40€
Rosmarin / Kartoffel — Gratin ’
Entrecote ( 220g) vom Grill / Krduterbutter / Stifskartoffel — 10.00€
Pommes / kleiner Salat / Sauerrabmdressing ’
Filet vom Lachs /Wolfbarsch & Garnelen vom Grill / 16.00€
Safran-Sofse / schwarz — weifse Spaghetti ’
Desserts/ Kuchen

Warmer Apfelstrudel / Vanille -SofSe 580 €
Cheese Cake / Sabne 4.80€
Partaitvariation / warmes Kirsch-Himbeer-Ragout 4,50 €
Riiblikuchen /Karotten-Nusskuchen / Sabne (glutenfrei) 4,50 €
Marzipanmousse/ Evdbeeren 3,80 €
Apfel-Mandel-Kuchen / Sabne 4,60 €
Warmer Birnen -Nuss — Kuchen /Sabne 3,90 €
Schoko - Nuss- Brownie / Vanilleeis (glutenfrei) 4,80 €




